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F pelte Putenbrust mil
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Uber Buchenholz gerauchert. Idea|
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EMILIA PAPRIKAFILETS
- ROT UND GELB VOM GRILL
Rote und gelbe paprikafilets mit ap-
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Rapsol. Direkt servierfertig und vie Zel
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durch die frische Farbe.

* Peppadew ist eine eingetragene Marke der Piquante Brands International (Proprietary) Limited, Bryanston, Gau-
teng, ZA. Bei den verarbeiteten Waren handelt es sich um lizenzierte Originalprodukte, die zur Herstellung unseres
Produkts verwendet werden. Eine gesellschaftsrechtliche Verbindung der Unternehmen besteht nicht.

FFS Fresh Food Services GmbH & Co. KG « WasserstraBe 223 » 44799 Bochum * www.ffs-team.de

Fritehe, die von
% Herzen, konmed! &

EMM zubertitet..

1STUCK LANDBROTCHEN aufschneiden. Die Ober- und
Unterseite mit

20g DELIKATESSEN DAHL PEPPADEW®-CREME
(Art.-Nr. 54379-8) bestreichen.

10 g ROMANA-SALAT auflegen.

409 FFSPUTENBRUST, GERAUCHERT, GERASPELT
(Art.-Nr. 11273-4) platzieren.

159 KRAUTSALAT PUR HOLSTEINER ART
(Art.-Nr. 55328-5) verteilen.

20g EMILIA PAPRIKAFILETS ROT UND GELB VOM
GRILL (Art.-Nr. 54415-3) drapieren und mit

59 STANGENSELLERIE hauchdinn geschnitten
abstreuen. Deckel auflegen (laut Abb. auf der
Vorderseite).

Experken-Tipp!
Clevere Alternative
zur Putenbrust.

ERSTE WAHL KOCHSCHINKEN

Wunderbar zart und besonders
aromatisch durch die diinn geraspel-

ten Scheiben. Vorportioniert in 40 g,
leicht zu entnehmen.

Art.-Nr. 55644-6

Produktberaterin
Doris Oberbanscheidt




