
WALDFEE
 MÄRCHENHAFT

Snack des 
Monats



Zutaten

Einfach zubereitet... 

ROTE BETE AUFSTRICHModerner, cremiger Gemüse-aufstrich, ohne Frischkäse und Mayonnaise. Ohne Geschmacks-verstärker, Farbstoff, Aromen und Konservierungsmittel. Vegan.

WALDFEE
MÄRCHENHAFT

GERAMONT 

WEICHKÄSE
Französischer Weichkäse 

aus pasteurisierter Kuh-

milch. Genuss in feinsten 

Scheiben. Optimal zu 

kalkulieren durch immer 

gleiche Scheibengramma-

tur. Laktosefrei.

EINFACH PER VIDEO...
Das passende Anwendungsvideo mit 
Doris Oberbanscheidt gibt es unter: 

www.ffs-team.de

	 1 Stück 	 Dinkelbrötchen
	 20 g	 Rote Bete Aufstrich	 Art.-Nr. 60229-7
	 5 g	 Rucola	 Art.-Nr. 17692-7
	3 x 1/2 Scheibe	 Geramont Weichkäse,  
		  60 % Fett i.Tr.	 Art.-Nr. 45351-6
	 20 g	 Apfel Rotkraut Salat pur	 Art.-Nr. 60353-9
		  Sonnenblumenkerne	

DINKELBRÖTCHEN aufschneiden. 
Die Ober- und Unterseite mit ROTE 
BETE AUFSTRICH bestreichen.

RUCOLA verteilen.

1.
2.

4.
5.

APFEL ROTKRAUT 
SALAT PUR auflegen.

3. GERAMONT WEICH-
KÄSE-SCHEIBEN 
teilen und in Wellen 
gelegt drapieren.

Mit gerösteten und gesalzenen SONNEN-
BLUMENKERNEN abstreuen.

6. Die Oberseite auflegen  
(laut Abb. auf der Vorderseite).

APFEL ROTKRAUT SALAT PUR

Hergestellt aus fein geschnittenem 

Rotkohl, Äpfeln und Zwiebeln, würzig 

mariniert. Ohne Dressing besonders 

gut zu verarbeiten, kein Abgießen  

oder Nachsaften.
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